Hechos Esenciales

Las grasas de cocina recubren el interior de
las tuberias de manera similar a como los
alimentos grasos puede taponar las arterias
humanas. El eventual bloqueo total es el
resultado del incremento de grasas.

Las grasas nunca deben ser vertidas en
las tuberias.

Las tuberias residenciales se taponan con
facilidad, ya que tienen de 2 a 4 pulgadas
de didmetro.

Muchas personas no se dan cuenta que
hechar agua caliente con detergentes en el
desagote es una solucion temporaria. Si una
pequena cantidad de grasa se vertiera en el
desagiie, el indicado es lavarla con agua fria.

El hechar grasas en el bafio también
conduce al taponamiento de as lineas
cloacales.
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La grasa de cocina es el causante principal de la mayoria de
los taponamientos de las lineas de desagties y de cloacas,
lo que a su vez puede resultar en el derrame de las lineas de
desagiie de la ciudad de Clearwater.

No vuelque la grasa en el desagtie. La eliminacién incorrecta
de grasas y aceites crea problemas en la red de desagiie

de la ciudad, y en la red de recoleccién de desperdicios. La
eliminacion incorrecta de grasas y aceites crea problemas
serios y costosos, al bloquear las tuberias. La grasa de cocina
es la principal responsable del bloqueo de la red de desagiie
residenciales y de la ciudad. Otras substancias grasas muy
comunes en una residencia son aderezos de ensalada, grasas
de alimentos, grasa de tocino y otras grasas sobrantes.

Los aceites y las grasas entran en la red de coleccién de

desagiies de dos fuentes: residencial y comercial. El desagote
de los restaurantes estd muy controlado, y se le pide a los
residentes que no viertan grasas en los desages.

Si no puedes reciclar, puedes eliminar las grasas de una
manera segura siguiendo estos simples pasos:

Una vez fria, verter la grasa en un tarro de café, botella
de jugo, u otro recipiente no-reciclable y arréjalo ala
basura.

Limpia los restos grasos en las sartenes y cazuelas con
una toalla descartable, para luego lavarlas a mano o en
un lavaplatos.

Arroja los recortes de grasa de las carnes en la basura,
no en la moledora de despedicios.

iRECICLE SUS GRASAS EN 3 SIMPLE PASOS!

Ayudenos a evitar derrames y costosas reparaciones de tuberias, reciclando grasas y aceites sobrantes.
El programa de reciclaje esta disponible a todos los residentes a partir del 1 de Abril.

Vierta el aceite de cocina en una
lata de café o en otro recipiente
no-reciclable.

Antes de lavar las ollas y sartenes,
saque los residuos grasos usando
una espatula o tallas descarables.

Paso 3
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Lleve su aceite de cocina usado al
centro de reciclado de la ciudad,
ubicado en el 1701 N. Hercules
Ave. El centro esta abierto los
siete dias de la semana.

La participacion en este programa es gratuito. El reciclaje de aceites es posible solo en el centro.
Debido a escasez de recursos, en estos momentos no hay recoleccion de aceites y grasas a domicilio.



